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SPECIAL PAQUET HYGIENE

VETERINAIRES ! ceci vous concerne !

% En tant que prescripteur de substances pouvaetreeiver dans la chaine alimentaire
(obligation de la tracabilité de tout traitemerdqu’a abattage) ;

« En tant que conseil aupres des éleveurs, tantvaaunide la prévention (hygiene) que de la
pathologie ;

% Parce que vous étes des professionnels des datiréestaires d’origine animale ;

% En tant que consommateur.

‘ Les PROFESSIONNELS DE L'ALIMENTATION et le PAQUETYGIENE |

DES MODIFICATIONS TRES IMPORTANTES !

Depuis janvier 2006 et I'application du « paquegibpe » (ensemble de reglements européens), la
Iégislation s’appliquant a la production alimergatous secteurs confondus, est profondément
modifiée.

En tant gu’ « exploitant du secteur alimentaire »gue vous soyez producteur de graines ou
fourrages destinées a 'alimentation des animaux édlevage, éleveur, abattoir, transformateur,
détaillant, restaurateur, transporteur, autre intermédiaire ou méme chasseur ou cueilleur, vous
étes soumis a I'ensemble des mesures édictées dasstextes.

Pour vous, cela signifie :

0 Uneobligation de résultatconcourrant a un « niveau élevé de protectioradahté et de la
vie des personnes », mais aussi de leur inténgar@éon des dommages causés) selon le
principe : « La responsabilité premiére en matifresécurité alimentaire incombe a
I'exploitant »

0 Un élargissement sans précédent de la notion déeleangereuse ou impropre a la
consommation humaine. Le préjudice a la santé cemaples effets immédiats, mais aussi a
long terme, cumulatifs ou sur la descendanceAt)ention ! Il y a lieu d’évaluer les
« conditions d’utilisation normales » des prodpiés le consommateur ainsi que de respecter
des regles d’'information minimale (étiquetage) dermettant d’éviter d’utiliser le produit de
maniére non appropriée. ( Ex : inscrire claireme&ntonsommer aprés cuisson ). Les produits
doivent étre conformes aux critéres de sécuriggyla leur DLC et dans des conditions
d’utilisation normales.

0 Un décloisonnement complet, donc une coopératiesi seérvices de contrdle, soumis eux
aussi a une obligation de résultat (services vé&égs, fraudes, DDASS, protection des
végétaux, contrble des eaux).

0 Une série d'obligations dans les méthodes utilisées

Tracabilité des fournisseurs et des clients ainsi que deséwemts (tenue de
registres)

Transparencecompléte : obligation de retrait ou rappel desrées avec notification
a l'autorité compétente en cas de dépassementittzes de sécurité publiés.
Respect des régles d’hygienele la fourche a la fourchette, pour les produits
d’'origine végétale autant qu'animale.

Le respect de criteres microbiologiques
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» Une obligation de déclaration des établissements

» L’application généralisée de procédures fondéefanalyse et la gestion des
risques (HACCP), associées aux bonnes pratiques avecatioigde mesures
correctives en cas de dépassement des critéres.

Ceci s’applique dans une dynamique de simplificatle la réglementation. On parle d’'une obligation
de méthodes générales et de résultat mais samsrfdarcatalogue précis de choses a respecter. Le
Iégislateur européen compte sur la responsabdisalis filieres, chargées d’établir des GBPH (aqlide
de bonnes pratiques hygiéniques) qui devraiente enitres, contenir un ensemble de critéres pour le
contr6le de I'hygiene des procédés de culture agjeytransport, manipulation, fabrication,
transformation, commercialisation ....

Seule la conformité aux regles d’hygiene permet&rgrésumer qu’une denrée est sure (en ce qui
concerne I'hygiéne seulement).

Les responsabilités civilegobligation de réparer les dommages que I'on a&sluou mémpénales
(delits, contraventions) qui découlent du non-respe principe général qu’une denrée dangereuse ne
doit pas étre mise sur le marché, imposent demuétgrande attention & la rédaction des contrats
avec les fournisseurs, clients et prestatairesngiant d'éviter de se trouver impliqué (clauses
limitatives des responsabilité, précautions d’emplescriptions d’hygiéne).

Bien sur, pour qu’une responsabilité soit objectieat retenue, il faut, en termes juridiques, que le
plaighant prouve « un dommage, un fait dommagesthle lien de causalité », mais dans le domaine
gui nous intéresse, le seul « défaut » du produffit ici pour constituer le fait dommageable, San

gu’il soit nécessaire de prouver la faute du farieet la simple conformité a une regle (ex : cege
microbiologiques a un moment donné) peut ne piisespour établir 'absence de défaut.

Le bouleversement est moins profond qu'’il ne paraitia majorité des régles existaient déja dans la
réglementation antérieure. Les nouveautés sontipalement :
o Dans I'implication de la « production primaire » (agriculture, élevage, transport,
entreposage, manipulation)
o Dans I'élargissement considérable de la notionadeék alimentaire dangereuse.
o Dans les précisions apportées sur les notionsspmmnsabilité.
o Dans I'évolution importante en matiere d’analysésrabiologiques

Tout ceci mettra un peu de temps a se mettre ee piaais se fera inéluctablemdrgs Etats
européens sont désormais comptables, devant toutayien européen, du respect de la sécurité
des aliments produits dans ou présents sur son tetoire.

Pour en savoir plusvoir

Le texte fondateur : « Food law (réglement CE 10823 » et les 5 réglements du paquet hygiene :

CE 183/2005 : régles spécifiques pour l'alimentatimimale, CE 852/2004 régles générales toutageen
alimentaires (commerce de détail inclus), CE 85342@&gles spécifiques aux denrées alimentairegyitier

animale (hors commerce de détail) , CE 882/20Qtifelux contrbles officiels et CE 854 / 2004 guefdes
regles spécifiques d'organisation des controleseorant les denrées d'origine animale (abattoirs)

Voir aussi www.agriculture.gouv.fr/spip/actualites.paquethygieéad 786.htim

S’y ajoutent des textes d’application dont le CEZQ005 concernant les criteres microbiologiques
applicables aux denrées alimentaires.

Des difficultés apparaissent en ce début d’annie &.cette derniére directive européenne
d’application obligatoire sur tout le territoirerammunautaire :

0 L’abrogation de I'Arrété Ministériel du 21/12/79 d#¢s ses amendements laisse un vide trés
important pour de nombreuses denrées alimentaiieseqdisposent plus de critéres
microbiologiques précis.

0 Ladirective impose des méthodes d'analyse deeébérou des méthodes alternatives
validées selon ces méthodes de référence. Oneadsist a une disparition progressive des
méthodes normalisées de routine utilisées jusqésent.



o0 Ladirective ne parle plus de méthode d’interpiétaselon un plan a 3 classes (Satisfaisant,
acceptable, non satisfaisant), qui était justifié [pmprécision des méthodes d’analyse. Les
nouvelles méthodes ne sont pas forcément plussggainais I'incertitude n’est plus prise en
compte par la législation (pour I'instant ?)

o On distingue désormais des critéres dits « de Bécudont le non-respect doit
impérativement étre suivi de rappel, retrait evinfation des services officiels compétents, et
des critéres d’ « hygiéne des processus » dor@gastement impose d’étudier les causes et
d’y apporter toute mesure corrective nécessaire.

La réglementation est donc en pleine évolutional@ment. Chaque état doit digérer les nouvelles
regles et les services de contréles doivent réeisbarmoniser leurs exigences. Pour étre infoenés
temps réel, les professionnels doivent assurereile documentaire (dont la visite réguliére die si
Internet du Ministére de I'Agriculture).

Tant que tout n’est pas en place, la poursuite deontrbles selon les anciens critéres sera
considérée comme efficace pour les denrées ne dispot pas de criteres de sécurité et d’hygiene
de processus précisés dans les reglements europé®&etenons toutefois I'ajout obligatoire du
critere « Listéria monocytogenes » pour presque tdes les denrées.

Vous ne souhaitez pas ou plus recevoir notre |dtinformation ? Nous souhaitons respecter vatarduillité d'internaute :
Envoyez nous simplement le mot « stop ! » a I'aslraabiovet@analyses-veterinairegfmous 6terons immédiatement
I'adresse d’envoi de notre liste de diffusion. Avexs excuses.

Si vous souhaitez recevoir les anciens numéroautpute suggestion, demande de tarif ou autreacgrmerci de nous
écrire :aabiovet@analyses-veterinaires.fr




